


HERENCIA VIVA
Un poco de nuestra historia.

Más allá de una empresa, SEM S.R.L es una filosofía de vida: 
creemos en lo simple, lo saludable y lo duradero. Queremos formar
parte de las cocinas modernas con la sabiduría de lo antiguo. Porque
alimentarse bien no debería ser complicado, y lo natural nunca debería
pasar de moda.

Nacemos en el 2019, alrededor de una mesa familiar, entre
conversaciones sobre cómo llevar una vida más saludable sin sacrificar
tiempo, sabor ni calidad con el fin de aprovechar la diversidad de
materia prima que genera nuestro pais y darle valor agregado
manteniendo todas sus propiedades y beneficios. 

SEM S.R.L con su marca DI FRUTA apostamos por la deshidratación
como tecnología clave para conservar los nutrientes esenciales de los
alimentos. No usamos químicos ni aditivos; simplemente eliminamos el
agua para prolongar la vida del alimento, manteniendo su sabor y sus
beneficios. En cada gramo de nuestros productos hay ciencia, respeto
por la tierra y mucho amor por la cocina práctica.



RAICES QUE ALIMENTAN

Nuestros ingredientes no solo provienen de la tierra, sino también del
alma de Bolivia. En SEM SRL trabajamos de la mano con comunidades
de pueblos originarios y asociaciones que llevan generaciones
cultivando con sabiduría, paciencia y amor por lo natural. Son
guardianes del conocimiento ancestral, quienes entienden los ciclos de
la tierra como parte de su identidad.

Gracias a alianzas basadas en respeto mutuo y compromiso, hemos
establecido acuerdos sólidos que nos permiten asegurar insumos de la
más alta calidad. Cada ajo, cada especia, cada planta deshidratada que
llega a nuestras manos ha sido cultivada con dedicación y cosechada
siguiendo prácticas que honran tanto la tradición como el futuro.

Este vínculo con los productores no es solo comercial: es una conexión
viva entre la historia de SEM, el legado de nuestras raíces y la visión
compartida de llevar alimentos saludables y auténticos a más hogares.
Así, lo que sembramos juntos no solo nutre cuerpos, sino también
valores.

Cultivando relaciones, no solo producto.



PUENTES QUE NUTREN

EL ARTE SOBRE ESTUDIOS DE LAS PAUTAS DE CRIANZA DE PUEBLOS INDIGENAS Y AFRODESCENDIENTES DE AMERICA LATINA Y EL CARIBE

Alianzas con proposito, impacto que alimenta.

En SEM SRL creemos que las verdaderas alianzas se tejen con
propósito y corazón.

Junto a la Cámara de Comercio de España, abrimos caminos para llevar
lo natural de Bolivia al mundo, con identidad y excelencia.

Y de la mano del Programa Mundial de Alimentos, participamos en un
proyecto que honra la sabiduría ancestral:

“El arte de criar desde las raíces”, un estudio que rescata las pautas de
crianza de pueblos indígenas y afrodescendientes de América Latina,
 con el sueño de combatir la malnutrición infantil desde el
conocimiento, el amor y la tierra.

Aliados con quienes también creen que nutrir es un acto de respeto,
memoria y futuro.



Con cada una de estas marcas, no solo entregamos condimentos
individuales como ajo, cebolla u orégano deshidratado —ingredientes
naturales, seleccionados y procesados con cuidado— sino que también
hemos dado un paso más allá: crear mezclas exclusivas de marinados
que elevan el sabor y la experiencia de sus productos finales.
Combinando ciencia alimentaria, y las necesidades específicas de su
proceso industrial, logrando un equilibrio entre sabor, textura y vida útil,
sin perder la esencia de lo natural.

CONFIANZA QUE SAZONA

En Bolivia, hemos logrado algo que valoramos profundamente: construir
relaciones basadas en la confianza, la calidad y el trabajo conjunto.
Empresas líderes como Pollos Campeón, Kiky y Copacabana no solo
son nuestros clientes, son aliados con quienes compartimos la visión de
ofrecer productos honestos, sabrosos y funcionales.

Uniendo el conocimiento técnico, la cercanía y la voluntad de innovar, se
pueden crear productos que no solo alimentan, sino que también
conectan con el paladar, la cultura y el corazón de los
consumidores.

Donde el vinculo se convierte en receta.



SOLUCIONES A TU MEDIDA
Desde nuestra esencia, para tu identidad.

En SEM SRL no solo deshidratamos alimentos naturales; diseñamos
posibilidades.

A lo largo de nuestro camino, entendimos que cada cliente es único, y
por eso creamos un abanico de servicios que se adapta a distintas
visiones, ritmos y mercados.

Ofrecemos la posibilidad de empaquetar nuestros productos con
marca propia, ideal para emprendedores, distribuidores o empresas
que desean proyectar su identidad con la seguridad de contar con un
alimento de alta calidad, formulado con experiencia y responsabilidad.

También brindamos servicios de diseño de marca y etiquetas,
acompañando desde el concepto visual hasta los mensajes que
conectan. Porque entendemos que vender un producto también es
contar una historia.

Y para quienes trabajan a gran escala, ponemos a disposición nuestra
línea de ventas al por mayor en granel, garantizando eficiencia,
continuidad en el suministro y la trazabilidad de cada ingrediente.

Con SEM SRL, nuestros clientes no solo compran insumos: acceden a un
ecosistema de valor, confianza y apoyo para crecer juntos.





Fuente de antioxidantes

Apoyo Digestivo

Regulador de la Presión Arterial

Sabor Potente sin calorias
adicionales 

Informacion General 
El ajo en polvo es un condimento
versátil elaborado a partir de ajo
deshidratado y molido. Su intenso
aroma y sabor lo convierten en un
ingrediente ideal para realzar el gusto
de una amplia variedad de platos sin la
necesidad de utilizar ajo fresco. Se usa
comúnmente en sopas, salsas, adobos,
carnes, pescados y mezclas de
especias.

Beneficios

Propiedades Antibacterianas y
Antifúngicas

Valor Nutricional

Energía....................3,300 kcal
Proteínas..........................16 g
Grasas..............................0.7 g
Carbohidratos..................72 g
Fibra....................................9 g
Azúcares.............................2 g
Sodio..............................60 mg
Vitamina C.....................30 mg
Calcio...........................500 mg
Hierro...............................5 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Refuerza el Sistema Inmunológico

Conserva la Propiedades del Ajo
Fresco

Uso Versatil en la Cocina

Mejora la Circulacion Sanguinea

Informacion General 
El ajo laminado se obtiene a partir de
dientes de ajo frescos cortados en finas
láminas y posteriormente
deshidratados. Gracias a este proceso,
conserva su aroma y sabor
característico, siendo una opción
práctica y duradera para su uso en la
cocina. Se puede utilizar en guisos,
sofritos, salsas, adobos, panadería, y
como topping crujiente en ensaladas y
carnes.

Beneficios

Larga Duración y Fácil
Almacenamiento

Valor Nutricional

Energía....................3,100 kcal
Proteínas..........................16 g
Grasas..............................0.7 g
Carbohidratos..................68 g
Fibra....................................8 g
Azúcares.............................2 g
Sodio..............................50 mg
Vitamina C.....................25 mg
Calcio...........................400 mg
Hierro...............................4 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Rico en Antioxidantes y Vitaminas

Aporta Frescura y Sabor Natural

Favorece la Digestión

Apoya la Salud Cardiovascular

Informacion General 
La premezcla de ajo y perejil es una
combinación clásica y versátil que
realza el sabor de múltiples platillos.
Elaborada con ajo deshidratado y
perejil seco de alta calidad, esta mezcla
es ideal para adobos, salsas, carnes,
pescados, mariscos, pastas y verduras.
Su práctico formato permite disfrutar
de estos dos ingredientes esenciales
sin necesidad de prepararlos
manualmente.

Beneficios

Practico y Listo para usar

Valor Nutricional

Energía....................2,900 kcal
Proteínas..........................12 g
Grasas..............................0.8 g
Carbohidratos..................65 g
Fibra..................................10 g
Azúcares.............................2 g
Sodio..............................50 mg
Vitamina C.....................35 mg
Calcio...........................400 mg
Hierro...............................6 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Rico en Antioxidantes y
Compuestos Sulfurosos

Sabor Intenso y Natural

Favorece la Digestión y Salud
Intestinal

Propiedades Antiinflamatorias y
Cardiovasculares

Informacion General 
La cebolla en polvo es un condimento
versátil elaborado a partir de cebolla
deshidratada y finamente molida. Su
sabor dulce y ligeramente picante
potencia el gusto de una gran variedad
de platillos sin la necesidad de usar
cebolla fresca. Es ideal para sopas,
salsas, adobos, guisos, carnes,
aderezos y mezclas de especias.

Beneficios

Larga Vida Util y Fácil
Almacenamiento

Valor Nutricional

Energía....................3,400 kcal
Proteínas..........................10 g
Grasas.................................1 g
Carbohidratos..................80 g
Fibra....................................9 g
Azúcares...........................37 g
Sodio..............................60 mg
Vitamina C.....................25 mg
Calcio...........................300 mg
Hierro...............................4 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Rico en Antioxidantes y
Compuestos Sulfurosos

Sabor Natural y Autentico

Favorece la Digestión y Salud
Intestinal

Propiedades Antiinflamatorias y
Cardiovasculares

Informacion General 
La cebolla laminada se obtiene a partir
de cebollas frescas cortadas en finas
láminas y deshidratadas. Su textura
crujiente y sabor dulce la hacen ideal
para guisos, sopas, salsas, adobos,
carnes, ensaladas y como topping en
diversas preparaciones. Se hidrata
fácilmente al cocinar, proporcionando
un sabor auténtico sin la necesidad de
picar cebolla fresca.

Beneficios

Larga Vida Util y Fácil
Almacenamiento

Valor Nutricional

Energía....................3,200 kcal
Proteínas.............................9 g
Grasas..............................0.8 g
Carbohidratos..................75 g
Fibra....................................8 g
Azúcares...........................35 g
Sodio..............................50 mg
Vitamina C.....................20 mg
Calcio...........................250 mg
Hierro...........................3.5 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Antioxidante Natural

Antiflamatorio Potente

Apoya la Salud Digestiva y
Hepatica

Refuerza el Sistema Inmune

Informacion General 
La cúrcuma en polvo proviene de la raíz
deshidratada y molida del Curcuma
longa, una planta de origen asiático
utilizada desde hace siglos como
especia, colorante natural y remedio
medicinal. Su color amarillo intenso y
su sabor terroso la hacen popular en
platos como currys, arroces, sopas,
batidos y bebidas funcionales.
Gracias a su principal compuesto
activo, la curcumina, la cúrcuma es
reconocida por sus propiedades
antioxidantes y antiinflamatorias.

Beneficios

Contribuye con la Salud
Cardiovascular

Valor Nutricional

Energía.......................354 kcal
Proteínas.........................7.8 g
Grasas..............................9.9 g
Carbohidratos...............64.9 g
Fibra..................................21 g
Sodio..............................38 mg
Vitamina C.................25.9  mg
Calcio...........................183 mg
Hierro.........................41.4 mg
Potasio.....................2,525 mg
Magnesio.....................193 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Digestivo

Antiflamatorio Natural

Refuerza el Sistema Inmunologico

Mejora la Circulacion

Informacion General 
El jengibre en polvo es una especia
aromática obtenida al deshidratar y
moler la raíz del Zingiber officinale.
Reconocido tanto por su sabor cálido y
ligeramente picante como por sus
propiedades medicinales, el jengibre en
polvo es un ingrediente esencial en la
cocina y en la herbolaria tradicional.
Se utiliza ampliamente en
preparaciones dulces (galletas,
infusiones, postres), saladas (curry,
sopas, marinados) y bebidas
saludables.

Beneficios

Alivia Sintomas del Resfriado y
Gripe

Valor Nutricional

Energía.......................347 kcal
Proteínas.........................9.1 g
Grasas..............................5.0 g
Carbohidratos...............70.8 g
Fibra...............................14.1 g
Sodio..............................27 mg
Vitamina B6.................0.6 mg
Calcio...........................114 mg
Hierro.........................19.8 mg
Potasio.....................1,340 mg
Magnesio.....................214 mg

A P R O X I M A D O  X  KG



Alta en Minerales Esenciales

Aporta Sabor Natural

Ideal para la Cocina Gourmet

Informacion General 
La sal rosada de Uyuni es un tipo de sal
mineral natural que se extrae de las
antiguas salinas del Salar de Uyuni, en
Bolivia. Esta sal se caracteriza por su
color rosado, que proviene de los
minerales y oligoelementos presentes
en ella, como el hierro, el magnesio y el
calcio. Es considerada una de las sales
más puras y ricas en minerales, lo que
la hace ideal tanto para usos culinarios
como terapéuticos.

Beneficios

Uso Terapéutico

Valor Nutricional

Energía...........................0 kcal
Proteínas.............................0 g
Grasas.................................0 g
Carbohidratos....................0 g
Fibra....................................0 g
Sodio......................38,000 mg
Calcio...........................400 mg
Hierro...............................6 mg
Magnesio.....................150 mg
Potasio...........................50 mg 

Beneficios para la Salud

A P R O X I M A D O  X  KG





CERTIFICADOS DE PRODUCCION NACIONAL
Matricula de Comercio (SEPREC)



CERTIFICADOS DE PRODUCCION NACIONAL
Licencia de Funcionamiento



CERTIFICADOS DE PRODUCCION NACIONAL
Registro Sanitario (SENASAG)



CERTIFICADOS DE PRODUCCION NACIONAL
Sello Hecho en Bolivia - Cebolla y Ajo en Polvo


